Postwurfsendung

Dessert MIttOgSkO rte

Mango Cream °1%% ' €650 Di.-Sa. 1130 - 143 (auBer Feiertag), 3 Gange Mittagsme-
Frische Mango mit Vanille Eis °* (saisonbedingt) €630 nU nach Wahl mit Tagessuppe oder Salat und kleiner
Rasmalai (aus Toronto) ® KIgBchen aus Paneer (Kase), eingelegt in Mangocreme als Nachspeise (gultig im Restaurant)
karamellisierter Milch, mit einer feinen Kardamom Note €650 .
Gulab Jamun "8 ¢ Frittierte Teigbalichen in aromatisiertem Zuckersirup, Veg etarisc h ° °
garniert mit einer Kugel Vanille Eis (indische Spezialitét) £6,50 M1 Dal Makahani © Linsengericht mit Butter und Knoblauch Sl I n d l O n V l llO 9 e
Kulfi ® * Indisches Eis mit Mango, Pistazien oder Mandeln (aus London) €650 M2 Punjabi Kofta ® "' Gefillite GemiisekldBchen in feiner Currycreme-Sauce €890
Gajar Ka Halwa ° """ pdischer siiBer Mahrenpudding mit Mandeln verfeinert €650 M3 Vegetable Jalfrezi " Gemischtes Gemiise mit indischem Kase, scharf €890
. M& Mango Sabji " Gemischtes Gemiise in Mango-Sauce €890 RESTAURANT
Lassi & Tee M5 Vegetable Korma ° "' Gartengemiise in Mandel-Sahne-Sauce €890
Lassi salzig g 020 £€3.00 M6 Palak Paneer © Rahmspinat mit hausgemachtem Kase €890
Lassi siiB, Mango, Granatapfel, Litchi, Maracuja g 0,20 | €350 M7 Bhindi Masala 'Gebratene Okraschoten mit Tomaten und Ingwer in Masala-Sauce € 8,90
1681 H "
Chai °*" (Indischer Gewiirztee) €250 H 0 h e h S d LO e
Alkoholfreie Getranke M8 Chicken Curry 'Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt in Curry-Sauce €990
St. Pellegrino (Still/Sparkling) 0,50L €450 M9 Chicken Sabji 'Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt mit Gartengemiise € 9,90
St. Pellegrino (Still/Sparkling) 0.75L £6,50 M10 Chicken Palak © Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt mit Rahmspinat €990
Spezi 0,50L €390 "ll Chicken Korma ® "' Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt
Coca Cola '* / Light '*"” / Zero '*"" / Fanta '** 0,33L £3,90 n Mandel-Sahne-Salce €930
M12 Chili Chicken 'Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt scharf gewiirzt £9,90
Biere M13 Chicken Vindaloo 'Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt
in Knoblauch-Curry Sauce, sehr scharf €990
Holles *5T/ Radler * (5 0501 €420 M14 Butter Chicken ® " Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt
Pils " (aus der Flasche) 0,50L €4,20 mit Mandeln und Cashewniisse in Butter-Sauce €990
WeiBbier *"“*") / Dunkel *"" 0,50L €4,50 M15 Lamm Curry 'Lamm in Curry Sauce £1090
Leicht *"““" / alkoholfrei * """ 0,50L €450 M16 Lamm Sabji ' Lamm mit Gartengemiise £10,90
WeiBbier """ Cola '*/Limo 0,50L €450 M17 Lamm Palak € Lamm mit Rahmspinat £10,90
King Fisher *(*™ (indisches Bier) 0,33L €4,20 M18 Lamm Korma ®" ' Lamm in Mandel-Sahne-Sauce £10,90
Dunkel Bier (D. Radler) 0,50L €420 Speziolitéten m|t Ente
Rotwein 075 L WeiBwein 0,75 L M19 Batakh Masala * " Zartes Entenbrustfilet in Mandel-Sahne-Sauce £1.90
Montepulciano d’Abruzzo, Italien  €2000  Sauvignon blanc, Siidafrika €190 M20 Batakh Jalfrezi Entenbrustfilet mit frischem Gemiise, scharf €190 . . . .
Primitivo, Italien €24,90 Riesling, Deutschland €30,00 Spez'olltoten m|t FlSCh Und Gornelen F I n e I n d I O n C u I S I n e
Rioja, Spanien €230 Lugana, ltalien €2800 M21 Fisch Goa ®Zanderfilet mit Knoblauch und Ingwer in Curry-Sauce €190
Cabernet Sauvignon, Sidafrika ~ €2190  Indischer WeiBwein €22%0 M22 Jheenga Masala B ° " Ausgeldste Riesengarnelen in Mandel-Sahne-Sauce £€1,90
Indischer Rotwein €2290 . L . . L I E F E R S E RV I C E
Roseorst Spezialitaten vom Grill/Tandoori
2 Minuty, Frankreich €3000 M23 Chicken Tikka ° Hihnerfleisch mariniert und gegrillt €990
Fleurs de Prairie, Frankreich €2590 M24 Tandoori Chicken ° Spedfziell gewiirzte Hiihnerkeule, gegrillt £990

08161 83/4188

@ Di. - So. 1130 - 1430 & 1750 - 23%

Jede Speise kdnnen wir auch nach

lhrem Wunsch zubereiten.

Haben Sie Lust auf einen indischen Kochkurs bei lhnen zu Hause? @

Ladgn §|e Ihre FIeunde ein ynd tauchen gemeinsam ein in die ngusse warme Klche bis 220
der indischen Kiiche. Gemeinsam macht Kochen einfach am meisten SpaB. | N d l an \/| ll Q 9 e
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Speisekarte
Suppen

Dal Shorba “ Linsensuppe €590
Sahji Shorba “ Gemiisesuppe €590
Fish Shorba “ Fischsuppe £6,90
Malkatani Shorba “ Wiirzige Suppe mit

Linsen, Reis und Hiihnerfleisch €690
Vorspeisen

Chana Chat ° (kalte Vorspeise) Fein gewiirzte Kichererbsen mit Tomaten,
Zwiebeln und Gurken

Crispy Honey Gobi*"eN} KA Knysprige Blumenkohirdschen gebraten in Honig,
Ingwer Knoblauch, Sesam verfeinert mit Zitronensaft

Chili Chicken Hiihnerbrustfiletstreifen in Chilisauce mit Ingwer,
Knablauch und Friihlingszwiebel

Vegetable Pakora In Kichererbsenmehl gebackenes Gemiise C1U™NEYS 61
Onion Bhaji *"*) ¢ |n Kichererbsenmehl gebackene Zwiebelringe (TN 61
Samosa A (WEZEN CASHENUSS) |ndische Pastete gefiillt mit Gemiise CHUTNEYSGD
Paneer Tikka © Marinierter hausgemachter Kase gegrillt im Lehmofen

Gem. Vorspeise " ("""t f{ir 2 Personen

Verschiedene Gemiisesorten in Kichererbsenmehl gebacken HUTNEYS 6.1

Gem. Tandoori Vorspeise ® "™ f{ir 2 Personen Verschiedene gegrillte
Fleischsorten aus dem Lehmofen, mit Zwiebeln und Ingwer gebraten in Chilisauce

Salate

Bunter Salat mit frischer Mango, Avocado, Granatapfel,
Balsamicodressing und Nan Brot wahlweise mit

Salat Chicken Tikka ®™ ™ Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert in Ingwer,
Knaoblauch und Joghurt, im Lehmofen gegrillt

Salat Haryali Kebab ®' Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert in Spinat, Joghurt, Ingwer,
Knoblauch und Koriander, im Lehmofen gegrillt

Salat Chicken Seekh Kebab (pikant) Hiihnerfleisch gehackt, fein gewiirzt,
auf einem SpieB im Lehmofen gegrillt

Salat Lamm Seekh Kebab (pikant) Lammfleisch gehackt, fein gewiirzt,
auf einem SpieB im Lehmofen gegrillt

Salat Fish Tikka ™ * S Zanderfilet zart mariniert, im Lehmofen gegrillt

Salat Tandoori Jheenga ® " " Riesengarnelen mariniert mit Ingwer, Zitronen,
Knablauch, im Lehmofen gegrillt

Salat Paneer Tikka ® Marinierter hausgemachter Kase, gegrillt im Lehmofen
Salat Crispy Falafel ® Frittierte Béllchen aus Kichererbsen, Krautern und Gewiirzen

Tandoori

Tandoori Chicken ° Hiihnerkeule, speziell gewiirzt

Chicken Tikka °™ ™ Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt in Ingwer,
Knoblauch und Joghurt, im Lehmofen gegrillt

Chicken Malai Kebab ° " *SHe"™WUSS) Wiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert mit Kase,
Cashewniissen in Buttercremesauce fein gewdirzt, im Lehmofen gegrillt

Haryali Kebab ° Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert in Spinat, Joghurt, Ingwer,
Knoblauch und Koriander, im Lehmofen gegrillt

Chicken Seekh Kebab (pikant) Hiihnerfleisch gehackt, fein gewirzt,
auf einem SpieB im Lehmofen gegrillt

€590

€690

€690
€690
€690
€690
€790

€1290

€16,90

€1590

€1590

€1590

€16,90
€1890

€19,90
€1590
€1590

€1590

€1590

€1590

€1590

€1590

Lamm Seekh Kebab (pikant) Lammfleisch gehackt, fein gewiirzt,
auf einem SpieB im Lehmofen gegrillt

Fish Tikka ™ ™ ¢ Zanderfilet zart mariniert, im Lehmofen gegrillt

Lamm Chops ™™ € Lammkoteletts mariniert in Joghurt, Ingwer, Knoblauch und
Koriander, im Lehmofen gegrillt

Tandoori Ente °™ ® Entenbrustfilet mariniert in Joghurt, Ingwer, Knoblauch
und Koriander, im Lehmofen gegrillt

Panchrangi Kebab 6  CASHEWNUSSITATB1C Mixed Grill unserer Tandoori-Spezialitéten

Huhnchen

Chicken Tikka Curry Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt
in einer pikanten Currysauce, mit Koriander und Ingwer

Butter Chicken Tikka & " (CASTWENUSSI 8. 1C Wiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert
und gegrillt in Tomatenbuttercremesauce

Chicken Tikka Masala ° " ("VOEU. A 8.1 Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert
und gegrillt in feiner Mandelsahnesauce

Chicken Tikka Mango " ©S"ENUSS) Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt
mit Mango in wiirziger Currysauce, mit Ingwer, Knoblauch

Chicken Tikka Korma ©  CASHWENUSSLAT8.1C Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert
und gegrillt in feiner Cashewnuss-Kokoscreme-Joghurt-Sahnesauce

Chicken Tikka Anarkali ® Hilhnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt
mit Granatapfel in wiirziger Currysauce, mit Ingwer und Knoblauch

Chicken Tikka Methi © ! ©SHEWNUSS) iihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt
in einer Cashewnusssauce, mit Bockshornkleeblattern verfeinert

Chicken Tikka Jalfraezie ®™ ™ " Hiihnerbrustfilet gegrillt, anschlieBend gebraten
mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und Koriander

Chicken Tikka Palak ° Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt in Rahmspinat
mit Ingwer und Koriander

Chicken Tikka Bharta ®™ ™ Hiihnerbrustfilet 24 Std. mariniert und gegrillt
mit Auberginen und Griinen Erbsen gekocht

Lamm

Rogan Josh Lammfleisch in pikanter Currysauce mit Ingwer und Koriander
(Klassischer Lammcurry)

Kashmiri Gosht " *SHEWWUSS) | ammfleisch in wiirziger Kashmiri-Paste mit Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch, Cashewniissen und Rosinen

Bhindi Gosht Lammfleisch mit Okraschaten, gebraten mit Ingwer, Knoblauch und Koriander

Bhunna Gosht Lammfleisch gebraten mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
(leicht Scharf)

Lamm Masala © "0 | ammfleisch in feiner Mandelsahnesauce
Palak Gosht ¢ Lammfleisch mit Rahmspinat, Ingwer und Koriander

Lamm Methi & " ©SHENUSS) | ammefleisch gebraten in einer Cashewnuss Sauce,
mit Bockshornkleebldttern, Ingwer und Koriander verfeinert

Lamm Mango " Lammfleisch in einer fruchtigen Mango Sauce und leichten
indischen Gewirzen

Ente

Ente Jalfraezie ®™ ™ Entenbrustfilet, gegrillt mit Zwiebeln, Paprika,
griinem Chili und Koriander

Ente Mango ° " (*SHEWNUSS) Entenbrustfilet gebraten, mit Mango in wiirzige
Currysauce Ingwer, Knoblauch und Koriander

Ente Kashmiri Masala " (*S"™"\'S Entenbrustfilet gebraten, in einem
wiirzigen Kashmiri Masala

Ente Bhunna Gegrillte Entenbrustfilet gebraten mit Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch (leicht Scharf)

€16,90
€18.90

€18.90

€17.90
€16,90

€1590

€1590

€1590

€1590

€15,90

€1590

€1590

€1590

€1590

€1590

€16,90

€16,90
€16,90

€16,90
€16,90
€16,90

€16,90

€16,90

€18,90

€18.90

€18.90

€18,90

Fisch

Goan Fish Curry © #(0KIS\USS0 7anderfilet in leicht pikanter Kokosnussmilch,
Minze, Koriander und Ingwer

Fish Mango © " (C\SHEWNUSS).D 7an derfilet gebraten mit Mango in siiB-pikanter Sauce,
mit Ingwer und Knoblauch

Jhinga Curry & " KX0NUSS) piesengarnelen scharf angebraten in einer
pikanten Currysauce, mit Koriander und Ingwer

Jhinga Jalfraezie °° " Riesengarnelen gebraten mit Zwiebeln, Paprika,
griinem Chili und Koriander

Jhinga Mango ° ! C*SHEWNUSS) Riasengarnelen gebraten mit Mango in
siiB-pikanter Sauce, mit Ingwer und Knoblauch

Jhinga Masala ° " Riesengarnelen gebraten in Mandel-Sahne-Sauce

Biryani

Vegetable Biryani ' Basmatireis mit frischem Gartengemiise, Mandeln und Rosinen, fein gewirzt
Murg Biryani " (CASHEWNUSS-MANDEL) Wiihnerflgisch fein gewirzt, mit gebratenem Reis
Lamm Biryani " CASEWNUSSARDEL) | ammfieisch fein gewiirzt, mit gebratenem Reis
Jhinga Biryani © # CASHEWNUSS-HANDEL) piegengarnelen fein gewiirzt, mit gebratenem Reis

Fish Biryani © ! (CASHEWNUSS-MANDEL) Gegrilites Zanderfilet fein gewiirzt, mit gebratenem Reis

Vegetarisch

Dal Tarka Indische Linsen mit Ingwer und Koriander
Palak Paneer ° Hausgemachter Kase in Rahmspinat mit Ingwer

Vegetable Seekh Kebab Masala ® Gehackte Gemiise, fein gewiirzt,
auf einem SpieB gegrillt, anschlieBend in einer feinen Currysauce gebraten

Malai Kofta & H ("ANDEL-CASHEWNUSS) GemijseklgBchen mit Kdse, in feiner Mandelsahnesauce
Kadhai Paneer ° Hausgemachter Kése, gebraten in Currysauce mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln

Bhindi Chana Okraschoten mit Kichererbsen, gebraten mit Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und Koriander

Bharta Gegrillte Auberginen, fein gehackt, gebraten mit Erbsen, Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Koriander

Sabji Jaipuri & ! (CASHEWNUSS-KIKOSNUSS) K ergchiedene Gemiisesorten mit Cashewniissen,
Sesam, in feiner Kokosnusssauce

Paneer Butter Masala © """\ aysgemachter Kase in Tomatenbuttercremesauce

Vegetable Jalfraezie Gemischtes Gemiise, gebraten mit Paprika, Zwigbeln,
grtinem Chili und Koriander

Shahi Paneer & " (S1EWUSS) aysgemachter Kése in einer Cashewnuss Sauce

Beilagen

Papadam Hauchdiinner Fladen aus Linsenmehl und Kreuzkiimmel

Nan *"&7EN.C Hefeteigfladen aus dem Lehmofen

Roti A" Vol lkornteigfladen aus dem Lehmofen

Butter Nan ©*"e7N.C Hefeteigfladen aus dem Lehmofen mit feiner Butter

Gefiilltes Nan ©*"E7™).C Nan gefiillt mit K&se/Gemiise/Knoblauch/Ingwer oder Zwiebeln
Peshwari Nan *"®2")H.C Hefeteigfladen mit Rosinen, Kirschen, Hilhnerfleisch, Cashewniissen

Keema Nan *("721 ¢ Nan gefiillt mit Lammfleisch

Tandoori Prantha/Pudina Prantha *"*”*) Gewiirzter Vollkornteigfladen
Raita ®Indischer Joghurt mit Gurken

Saag Alu ° Rahmspinat mit Kartoffeln

Alu Gobi Blumenkohl mit Kartofflen

Jeera Alu Kartoffeln mit Kreuzkiimmel

Dal Tarka Indische Linsen

Pilau Reis Gebratener Reis

€18,90

€1890

€19.90

€19.90

€19.90
€19,90

€1490
€13.90
€16.90
€19,90
€18,90

€12,90
€1490

€13,90
€14,90
€1490

€1490

€13,90

€13,90
€1590

€13.90
€1590

€200
€290
€290
€350
€350
€550
€590
€390
€490
€750
€750
€750
€750
€490



